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Veelsydige Tastic-rys 
het 'n towerslag met 
elke spyskaart. 

Van sop tot slaai. 
Van voorgereg tot 

nagereg. 
En Tastic kook altyd so 

geurig, los en wit! 
Met staatmaker 

Tastic-rys kookjy elke keer 
'n spogmaal! 

Tasfic-IYS 
Wafer 
Ui, fyngekap 
Boffer 
Souf 

UielYS: Soteer uie in botter tot dit sag is. 
Roer rys by en braai vir 1 minuut. Voeg 
dan sout en water by, laat opkook, maak 
toe met deksel en prut vir 25 minute. 
Berei intussen die koekies voor: 
SkaapYleiskoekies: Meng 01 die be­
standdele deeglik en vorm klein koekies 
van die mengsel. Plaas op 'n roosterrak 
en rooster teen hoe temperatuur vir twee 
minute aan elke kant. Verminder hitte tot 
matig en rooster 'n verdere agt minute 
aan elke kant. 
Bedien met . uierys en geroosterde 
tamatie-halwes. 
*Beesvleis kan ook gebruik word. 
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.AS1,C 
Kook volmaak,eIke keer. 

McCann-Erickson 429/1. 

MOUBOORDJIES: Plaas oop kante van 
voorpant op agterste middelnaat en merk 
onderpunt van voulyn op elke helfte. 

Met 4,50·mm·breinaalde tel op en r 49 ste 
- 24 en 25 oar rand aan weerskante van 
voulyn. 
Ie ry: (aw 1, aw2 tes) tot laaste st, aw 1-33 
ste. 

Brei 8 em r 1·, aw I-rif_ Heg af in rif. 
Werk naat van mouboordjie toe, asook so 

ver 5005 eerste stel merkers, behou die 
punte van patroon. 

Gebreide koordjie: Brei 'n toetsry van 
ongeveer 20 ste om die verlangde lengte te 
bepaal en met 5,50-mm-breinaalde stel die 
verlangde aantal steke op en heg dit in 
volgende ry weer af om koordjie te vorm. 20 
ste met Pingouin Mist = 12 em. 20 ste met 
Equinoxe = 14 em. • 
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